
* 概述

*特性

＜1.5%

α-酸

* 成分

＜0.1%

酒花油

＜10%

水分

浅黄绿色

颜色

＞4.0%

多酚

*因酒花品种不同而异

利 用 率

风 味

质 量

外 观



* 安全性

* 分析方法

苦味物质含量——α-酸、β-酸按照以下方法检测：
• 现行的ICE标准，根据Analytica-EBC7.7或ASBC Hops-14,通过HPLC方式检测低分子多酚使
用HPLC检测；

• 根据ASBC Hops-6A，通过分光光度法检测。

滴定结果——
• Analytica-EBC 7.4或者7.5；
• ASBC Hops-6B。

酒花油含量——多酚香型酒花颗粒中的少量酒花油，现有方法无法检测其含量。

免责声明：该文件中提供的信息被认定为是正确和有效的。但是斯丹纳不保证在此提供的信息是完整或者精确的，因此不
承担因其应用而产生的任何后果的责任。

*包装

* 产品使用

添 加 量

添 加 方 法

储 藏 条 件

最佳使用时间


