
*概述

20〫时约6mPas（68〫F）

黏度*

20〫时约1.050（±0.020）g/ml (68〫F)

比重

*特性

*成分

20%（±1.0%）

α-酸含量

8.5（±0.5）

PH

感官和化验苦度值
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外 观

α-酸对泡沫稳定性的影响
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*包装

*安全性
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*分析方法

*产品使用

添 加 量

添 加 方 法

清 洗 建 议

储 藏 条 件

最佳使用时间

*泡沫稳定性和挂杯测试
泡沫稳定性可以按照“中欧酿造分析协会”、”美国酿造协会”、“欧洲酿造协会-分析方
式”方法检测：
• 啤酒泡沫稳定性测定仪；
• 啤酒泡沫稳定性测定仪挂杯性；
• 德国斯丹佛泡沫稳定测试仪；
• Ross和Clark法；
• 倾倒测试。



*补充信息

免责声明：该文件中提供的信息被认定为是正确和有效的。但是斯丹纳不保证在此提供的信息是完整或者精确。因此不承
担因其应用而产生的任何后果的责任。
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*专利


